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TALLER DE CATA DE VINOS
“EL SOMONTANO”

El pasado dia 11 de marzo, se
desarroll6 en el aula de Cata de la
Escuela Superior de Hosteleria y
Turismo de Madrid, un interesante
Taller sobre los vinos del Somontano.

La actividad fue organizada por la
Asociacion  Espafiola de Antiguos
Alumnos de Escuelas de Hosteleria y
de Turismo, dentro de su programa
anual de Formacion continua.

La presentacion y direccion de la cata
corri6 a cargo de Diego Mur
(protagonista, junto con el material
aportado por la bodega de nuestra
segunda imagen), responsable de
marketing y comunicacion de las
Bodegas Vifas del Vero, afamados
elaboradores de esta zona vinicola.

En el taller participaron 27
profesionales de la Restauracion, todos
antiguos alumnos y miembros de la
Asociacion.

Durante la misma se cataron algunos
de los mas reconocidos vinos
elaborados por Vifias del Vero, como
su Chardonnay joven, su
Gewdrztraminer, el Sirah con 10 meses
de barrica y su vino de autor “Gran

Vos”.

Ademés y en primicia se presento la
novedad de un rosado de Pinot Noir
gue sorprendid gratamente por su
suavidad y personalidad aromatica.

Rafael Espantaleén

Gerente de la Asociacion y Jefe de
estudios de la Escuela Superior de
Hosteleria y Turismo de Madrid.




